
BC 400, BC 402
BC 404, BC 410

斩拌机
台  式 
落地式



BC 410

斩拌机

高品质斩拌机可用于熟肠的原料乳化或萨拉米肠的原料斩切、混料和均质。斩拌锅的形状和切割仓的完美设计，配以优质

的斩拌刀和温度数控装置，可加工出一流品质的肉制品。

马多斩拌机的斩拌锅及斩拌刀的转速可独立调整，这一特点可充分满足客户对不同产品的加工需求。

马多斩拌机整机由不锈钢制造，斩拌锅采用无缝焊接技术，方便清洗，安全卫生，满足CE安全及卫生标准。



BC 400 + 402

BC 410

高配置的BC410斩拌机针对专业客户的需求而设计，斩拌刀的刀轴由大功率变频电机驱动，混料速度采用无级调速，可以

实现正转和反转功能。此款机器可以预设温度和锅的转速，并且可将切割程序存储在电脑板中方便操作。

所有型号的斩拌机刀头都是可拆卸的，拆装十分简便，并且可以根据不同的切割需求安装不同的斩拌刀。斩拌刀头有三把

刀、四把刀或者六把刀可选。

BC400和BC402是台式斩拌机，也可根据需要

安装可移动支架。



型号 BC 400 / BC 402 / BC 404 /  BC 410 /
                                                  MTK 661                          MTK662                           MSK760-II                        MSK761        
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马多中国
马多（北京）机械制造有限公司                   邮箱：info@mado-china.com                网址：http://www.mado-china.com
地址：北京朝阳区新源里16号世方豪庭1306    邮编：100027  电话：+86 10 8453 1700 / +86 10 8453 1089    传真：+86 10 8453 1090 
地址：上海市龙漕路200弄22号11号写字楼209室    邮编：200233 电话：+86 21 6451 5729    传真：+86 21 6484 8971

德国总部 IFOOMA International Food Machines GmbH, Georg-Wössner-Ring 8, 72172 Sulz am Neckar/Germany

Tel:  +49 7454 9976626    Fax:  +49 7454 9976628    Web: www.ifooma.com    E-Mail:  info@ifooma.com

A 815 mm 910 mm 1240 mm 1240 mm

B 700 mm 800 mm 1025 mm 1160 mm

C   90 mm 105 mm   140 mm   185 mm

D 455 mm 505 mm 1085 mm 1170 mm

E 500 mm 620 mm 1135 mm 1155 mm

F 590 mm 760 mm   980 mm 1075 mm

G 480 mm 540 mm   695 mm   960 mm

H 350 mm 380 mm   935 mm   945 mm

电压 400V, 50 Hz 400V, 50 Hz 400V, 50 Hz 400V, 50 Hz

电源 3相电 3相电 3相电 3相电                  

保险丝 16 A inert 16 A inert 32 A inert 35 A inert

功率    

刀头电机功率 2,4/3,0 kw 3,3/4 kw 9/11 kw 15/18,5 kw

斩拌锅电机功率 0,45/0,55 kw 0,45/0,55 kw 0,55/0,75 kw 0,55/0,75 kw

转速    

切割转速                               1400/2800转/分钟            1400/2800转/分钟            1800/3600转/分钟        500-4000转/分钟

混料转速                                         50-500转/分钟

斩拌锅转速 9/18转/分钟 9/18转/分钟 11/22转/分钟                11/22转/分钟

刀片数量 3 4 6 6

斩拌锅容积 15 L 20 L 40 L 40 L

机械重量 260 kg 290 kg 500 kg 765 kg


