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丙酸钠

中文名:丙酸钠

英文名: Sodium propionate 英文别名:Propanoic acid, sodium salt;

分子式: C3H5NaO2 分子量: 96.06

分子结构:

CAS号: 137-40-6

物理化学性质

无色透明结晶或颗粒状结晶粉末，略有特殊气味。一水盐为无色晶体，具有

吸湿性。易溶于水(15℃时 100，100℃时 150)，在 10%水中溶解度约 pH值 8.5~10.5。

溶于乙醇(15℃时 4.4、100℃时 8.4)，微溶于丙酮(15℃时 0.05)，在酸性条件下最

活泼，产生游离丙酸。

产品质量标准

GB 25549-2010 《食品添加剂 丙酸钠》：
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E281标准：
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FCC标准：

产品应用

1、食品稳定剂、鳌合剂、抑霉剂、缓冲剂、增香剂、腐蚀阻抑剂 对于霉菌、酵

母菌及细菌等具有广泛的抗菌作用，对酵母无效。其抑菌特性与丙酸相同。

可用于糕点、豆制品、饺子皮、馄饨皮、生切面、干酪等的防腐防霉剂。

杨梅罐头加工工艺中，用于浸泡杨梅。

用于啤酒生产可以抑制不利的黏性物质生成。

用法与用量：推荐用量 0～2.5g/ kg。根据《食品添加剂使用卫生标准》(GB

2760—2011)，可用于糕点，最大使用量 2.5g/kg;生面湿制品(生切面、馄饨皮，

最大使用量 0.25g/kg (以丙酸计);浸泡杨梅，最大使用量 50g/kg(以丙酸计)。一般

使用 3%～5%丙酸钠溶液浸泡杨梅，浸泡后需要洗净才能用于加工杨梅罐头。

2、在制革中作蒙囿剂，以提高皮革的耐碱力和鞣制的均匀性。

3、化妆品防腐剂。对霉菌、酵母菌及具有广泛的抗菌作用。在酸性解质中抗菌

作用尤为明显。要化妆品中的添加量通常不大于 2%。

4、用于分析试剂、有机合成、印染及制药工业。
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包装和存储

1、密封干燥保存。

2、用纸塑复合袋或者 PA/PE袋子包装。丙酸钠具有潮解性，贮运中要注意防潮，

严禁与腐蚀性气接触，防止曝晒和雨淋，运输要加防雨覆盖物。

生产原理

生产工艺

丙酸和氢氧化钠在 80-90℃反应 2-3小时，pH=7-8，反应毕，经过滤、浓缩

干燥得成品。

主要原料及使用标准

丙酸 参考标准 GB1886.210-2016《食品添加剂 丙酸》

氢氧化钠 参考标准 GB1886.20-2016《食品添加剂 氢氧化钠》

安全信息

安全说明: S26：万一接触眼睛，立即使用大量清水冲洗并送医诊治。

S36/37/39：穿戴合适的防护服手套并使用防护眼镜或者面罩。

危险类别码: R21：与皮肤接触有害。

R38：刺激皮肤。
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