
莱雀生物·谷物粉 系列产品目录

喷雾干燥谷物粉系列

名称
Product

描述和说明
Description

型号
Model

保质期
Shelf life

包装规格
Pack age

黑色谷物粉 黑米、黑芝麻、黑豆等焙炒后磨浆，喷雾干燥。 SP-HG-02 12 个月 25 公斤/袋
核桃粉 核桃仁、白砂糖磨浆，喷雾干燥，70%含量 SP-HT-06 12 个月 25 公斤/袋
糙米粉 糙米磨浆-酶解-喷雾干燥 EC-CM-01 12 个月 25 公斤/袋
花生粉 花生仁经过磨浆，均质，添加必要辅料后喷雾干燥 SP-HS-02 12 个月 25 公斤/袋
红小豆粉 红小豆经过磨浆后喷雾干燥 SP-HD-01 12 个月 25 公斤/袋

（灰）藜麦粉 藜麦磨浆后酶解，加入益生菌发酵，后喷雾干燥 FJ-LM-10 12 个月 25 公斤/袋
青稞粉 青稞经过磨浆后酶解，喷雾干燥得粉 EC-QK-01 12 个月 25 公斤/袋
青稞粉 青稞米磨浆-酶解-益生菌发酵-喷雾干燥 FJ-QK-10 12 个月 25 公斤/袋
甜玉米粉 甜玉米加辅料后磨浆，喷雾干燥 SP-MA-01 12 个月 25 公斤/袋
玉米粉 黄玉米磨浆后喷雾干燥 SP-MA-02 12 个月 25 公斤/袋
杏仁粉 杏仁加辅料后磨浆，喷雾干燥 SP-XR-03 12 个月 25 公斤/袋
燕麦粉 燕麦磨浆后酶解，添加益生菌发酵，喷雾干燥 FJ-YM-10 12 个月 25 公斤/袋
燕麦粉 燕麦磨浆后酶解，喷雾干燥 EC-YM-01 12 个月 25 公斤/袋
燕麦粉 燕麦磨浆后酶解，喷雾干燥得粉 EC-YM-02 12 个月 25 公斤/袋
紫薯粉 紫薯磨浆后酶解，添加益生菌发酵，喷雾干燥 FJ-ZS-10 12 个月 25 公斤/袋
紫薯粉 紫薯（紫甘薯）磨浆-喷雾干燥 SP-ZS-01 12 个月 25 公斤/袋

焙炒/膨化 精磨谷物粉系列

名称
Product

描述和说明
Description

型号
Model

名称
Product

描述和说明
Description

型号
Model

糙米粉 中度焙炒,精磨至 120 目 BA-CM-23 糙米粉 膨化,精磨至 120 目 BP-CM-10
黑米粉 中度焙炒,精磨至 120 目 BA-HM-23 黑米粉 膨化,精磨至 120 目 BP-HM-10
红米粉 中度焙炒,精磨至 120 目 BA-RM-23 红米粉 膨化,精磨至 100 目 BP-RM-10
黑芝麻粉 中度焙炒，精磨,20-40 目 BA-HZM-01 ①黑芝麻粉 加辅料复合膨化精磨 40-60 目 BP-HZM-01
小米粉 中度焙炒,精磨至 120 目 BA-XHM-23 小米粉 膨化,精磨至 120 目 BP-XHM-10
燕麦粉 中度焙炒,精磨至 120 目 BA-YM-17 燕麦粉 膨化,精磨至 120 目 BP-YM-10



（灰）藜麦粉 中度焙炒,精磨至 120 目 BA-LM-23 （灰）藜麦粉 膨化,精磨至 120 目 BP-LM-10
薏苡仁粉 仁中度焙炒,精磨至120目 BA-YR-23 薏苡仁粉 膨化,精磨至 120 目 BP-YR-10
高粱粉 轻微烘烤 100 目精磨粉 BA-GL-13 ①黑豆粉 中度焙炒,精磨至 120 目 BA-BD-13
黑麦粉 微烘,精磨至 80 目 BA-BM-10 红小豆粉 中度焙炒,精磨至 120 目 BA-HD-23
苦荞麦粉 中度焙炒,精磨至 120 目 BA-QM-23 绿豆粉 中度焙炒,精磨至 120 目 BA-LD-23
青稞粉 中度焙炒,精磨至 120 目 BA-QK-23 黑小麦粉 中度焙炒，精磨至 120 目 BA-HXM-23

小麦胚芽粉 中度焙炒,精磨,100 目 BA-PY-01 山药粉 轻度烘烤,精磨,100 目 BA-SY-10
红枣粉 精磨至 120 目 BA-HZ-01 茯苓粉 轻度烘烤,精磨至 120 目 BA-FL-10

复合谷物粉
（糯米、小米、粘粟米、黍米、高粱米、薏仁米、大豆、红小豆、黑米、黑豆、
黑芝麻、紫薯、南瓜、麦芽）中度烘烤 120 目精磨粉

BA-FH-13

①红枣粉为 5公斤/铝箔袋/箱，黑豆粉为 20 公斤/袋，其他产为 25公斤袋装，内衬单面 10丝塑料薄膜袋，热
封口。外袋 25公斤复合牛皮纸袋

莱雀生物·坚果酱 系列产品目录

名称
Product

描述和说明
Description

型号
Model

保质期
Shelf life

包装规格
Pack age

花生酱

使用 40/50 辽宁小白沙原料，轻度烘烤 200 目，两次
研磨，色泽 L42.86，执行标准 NY/T958

A1-1-2 12 个月 20 Kg/箱

使用 40/50 辽宁小白沙原料，轻度烘烤 200 目，两次
研磨，色泽 L32.26，执行标准 NY/T958

A1-2-2 12 个月 20 Kg/箱

使用 40/50 辽宁小白沙原料，轻度烘烤 300 目，两次
研磨，色泽 L32.26，执行标准 NY/T958

A1-2-3 12 个月 20 Kg/箱

使用 50/60 小白沙原料，蛋白质≥25%，执行标准
NY/T958，色泽 L32.26

A1-3-2 12 个月 20 Kg/箱

使用乳白花生仁直接两次研磨，200 目，黄曲霉毒素
B1≤20ug/kg

A2-1-2 * 20 Kg/箱

白芝麻酱 进口白芝麻烘烤后研磨至 300 目 C2-1-3 12 个月 20 Kg/箱
黑芝麻酱 江西黑芝麻烘烤研磨至 300 目 C2-2-3 12 个月 20 Kg/箱

核桃酱
新疆脱皮核桃仁，研磨至 500 目 B1-1-5(b) * 20 Kg/箱
脱皮核桃仁，研磨至 500 目 B1-1-5(c) * 20 Kg/箱



云南不脱皮三路核桃仁，研磨至 500 目 B2-1-5(b) * 20 Kg/箱

扁桃仁酱
脱皮扁桃仁，研磨至 300 目 D1-1-3

（c)
* 20 Kg/箱

榛子酱 土耳其榛子，研磨至 300 目 E1-2-3（b) * 20 Kg/箱

澳洲坚果酱
国产澳洲坚果，研磨至 500 目 F1-1-5（a) * 20 Kg/箱
进口澳洲坚果，研磨至 500 目 F1-1-5（b） * 20 Kg/箱

腰果酱 腰果仁，研磨至 300 目 J1-1-3 * 20 Kg/箱
碧根果酱 碧根果仁，研磨至 500 目 K2-1-5 * 20 Kg/箱
松子酱 脱皮马尾松子仁，研磨至 500 目 H1-2-5 * 20 Kg/箱
葵花籽酱 葵花籽，研磨至 300 目 I1-1-3 * 20 Kg/箱
苦杏仁酱 东北脱苦杏仁烘烤后研磨，300 目 G1-1-3 * 20 Kg/箱

开心果酱
黄色开心果仁（美国），研磨至 300 目 N2-1-3 * 20 Kg/箱
绿色开心果仁（伊朗），研磨至 300 目 N2-2-3 * 20 Kg/箱

鲍鱼果酱 鲍鱼果（巴西坚果），研磨至 300 目 M1-1-3 * 20 Kg/箱

*保质期为常温下存放 10 个月，10 摄氏度以下为 12 个月。

如果您收到本产品目录，代表你已经是或者即将成为我们的重要合作伙伴，我们非常重视您对我们产品的看法和意
见，如果您觉得有必要，可以把想法反馈给相关的销售人员， 在您需要的情况下，我们会安排相关技术人员给您
回访。


