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丙酸钙

中文名:丙酸钙 中文别名：初油酸钙

英文名: Calcium propionate 英文别名: Propanoicacid,calciumsalt

分子结构:

分子式: C6H10CaO4 分子量: 186.22

CAS号: 4075-81-4

物理化学性质

丙酸钙为白色结晶或白色晶体粉末或颗粒，无臭或微带丙酸气味。对水和热

稳定，有吸湿性，易溶于水，39.9g/l00mL(20℃)，不溶于乙醇、醚类。在 10%的

丙酸钙水溶液中加入同量的稀硫酸，加热能放出丙酸的特殊气味。丙酸钙呈碱性，

其 10%水溶液的 pH值为 8~10。

产品质量标准

GB25548-2010 《食品添加剂 丙酸钙》：

Ca2+O-
O

CH3 2
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E282标准：
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产品应用

丙酸钙是世界卫生组织（WHO）和联合国粮农组织（FAO）批准使用的安全

可靠的食品与饲料用防霉剂。在淀粉和含蛋白质和油脂物质中对霉菌、好气性芽

孢产生菌和革兰氏阴性菌、黄曲霉素等有效，具有独特防霉、防腐性质。是食品、

酿造、饲料、中药制剂诸方面的一种新型、安全、高效、广谱食品与饲料用防霉

剂。在食品保存防霉中，丙酸钙主要用于面包。

各国用量规定：

（1）我国《食品添加剂使用卫生标准》（GB 2760-2011）规定：可用于豆类制品、

原粮、生湿面制品（如面条、饺子皮、馄饨皮、烧麦皮）、面包、糕点、醋、酱

油其他（杨梅罐头加工工艺用），其中豆类制品、面包、糕点、醋、酱油最大使

用量为 2.5g/kg，原粮最大使用量为 1.8g/kg，生湿面制品（如面条、饺子皮、馄

饨皮、烧麦皮）最大使用量为 0.25g/kg，其他（杨梅罐头加工工艺用）最大食用

量为 50.0g/kg。（注：以上最大使用量均以丙酸计，）

（2）我国台湾省规定（1986）：可用于面包、蒸点心，最大用量 2.5g/kg（以丙

酸计）。

（3）日本规定（1985）：用于干酪，最大用量为 3g/kg（以丙酸计）；用于面包、

西式糕点，最大用量 2.5g/kg（以丙酸计）。若在干酪中丙酸钙与山梨酸、山梨酸

钾并用，或与含其中一种制剂并用时，其使用量按丙酸及山梨酸汁的合计量在

3g/kg以下。

（4）德国规定：薄黑面包片中，每公斤面粉加入丙酸钙为 0.3~0.6g。

（5）英国和美国规定：由于对面包贮存时间要求较短，因而丙酸钙的加入量也

就比较小，为 0.15%~0.3%。

（6）实际使用参考

①丙酸盐一般在和面时添加其添加浓度根据产品的种类和各种焙烤食品需要的

贮存时间而定。焙烤食品中使用丙酸盐，不仅防腐，同时还有抵抗霉菌形成霉菌

毒素的作用。

②丙酸钙对霉菌和能引起面包产生粘丝物质的好气性芽孢杆菌有抑制作用，对酵

母无抑制作用。面包中加入 0.3%，可延长 2~4天不长霉；月饼中加入 0.25%，

可延长 30~40天不长霉。

在医药中，丙酸盐可做成散剂、溶液和软膏治疗皮肤寄生性霉菌引起的疾病。

如软膏（液）中约含 12.3%丙酸钠，散剂中约含 15%丙酸钙。
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包装和存储

1、密封干燥保存。

2、用纸塑复合袋或者 PA/PE袋子包装。丙酸钙具有潮解性，贮运中要注意防潮，

严禁与腐蚀性气接触，防止曝晒和雨淋，运输要加防雨覆盖物。

生产原理

生产工艺

以氢氧化钙为原料，在反应釜中将氢氧化钙调成悬浮液，加入丙酸，反应温

度保持 70-100℃，反应 2-3小时，反应终点 pH值控制在 7-8。把反应物料过滤、

干燥即得成品。

主要原料及参考标准

丙酸 参考标准 GB1886.210-2016《食品添加剂 丙酸》

氢氧化钙 参考标准 GB25572-2010 《食品添加剂 氢氧化钙》

原料安全信息

安全说明: S24/25：防止皮肤和眼睛接触。

危险类别码: R36/37/38：对眼睛、呼吸道和皮肤有刺激作用。

OH
O

CH3

+2 Ca2+O-
O

CH3 2

OH2+2OH -
Ca2+

2
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丙酸钠

中文名:丙酸钠

英文名: Sodium propionate 英文别名:Propanoic acid, sodium salt;

分子式: C3H5NaO2 分子量: 96.06

分子结构:

CAS号: 137-40-6

物理化学性质

无色透明结晶或颗粒状结晶粉末，略有特殊气味。一水盐为无色晶体，具有

吸湿性。易溶于水(15℃时 100，100℃时 150)，在 10%水中溶解度约 pH值 8.5~10.5。

溶于乙醇(15℃时 4.4、100℃时 8.4)，微溶于丙酮(15℃时 0.05)，在酸性条件下最

活泼，产生游离丙酸。

产品质量标准

GB 25549-2010 《食品添加剂 丙酸钠》：

O-
O

CH3

Na+
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E281标准：
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FCC标准：

产品应用

1、食品稳定剂、鳌合剂、抑霉剂、缓冲剂、增香剂、腐蚀阻抑剂 对于霉菌、酵

母菌及细菌等具有广泛的抗菌作用，对酵母无效。其抑菌特性与丙酸相同。

可用于糕点、豆制品、饺子皮、馄饨皮、生切面、干酪等的防腐防霉剂。

杨梅罐头加工工艺中，用于浸泡杨梅。

用于啤酒生产可以抑制不利的黏性物质生成。

用法与用量：推荐用量 0～2.5g/ kg。根据《食品添加剂使用卫生标准》(GB

2760—2011)，可用于糕点，最大使用量 2.5g/kg;生面湿制品(生切面、馄饨皮，

最大使用量 0.25g/kg (以丙酸计);浸泡杨梅，最大使用量 50g/kg(以丙酸计)。一般

使用 3%～5%丙酸钠溶液浸泡杨梅，浸泡后需要洗净才能用于加工杨梅罐头。

2、在制革中作蒙囿剂，以提高皮革的耐碱力和鞣制的均匀性。

3、化妆品防腐剂。对霉菌、酵母菌及具有广泛的抗菌作用。在酸性解质中抗菌

作用尤为明显。要化妆品中的添加量通常不大于 2%。

4、用于分析试剂、有机合成、印染及制药工业。
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OH
O

CH3

+ O-
O

CH3

Na+
Na+ OH - OH2+

包装和存储

1、密封干燥保存。

2、用纸塑复合袋或者 PA/PE袋子包装。丙酸钠具有潮解性，贮运中要注意防潮，

严禁与腐蚀性气接触，防止曝晒和雨淋，运输要加防雨覆盖物。

生产原理

生产工艺

丙酸和氢氧化钠在 80-90℃反应 2-3小时，pH=7-8，反应毕，经过滤、浓缩

干燥得成品。

主要原料及使用标准

丙酸 参考标准 GB1886.210-2016《食品添加剂 丙酸》

氢氧化钠 参考标准 GB1886.20-2016《食品添加剂 氢氧化钠》

安全信息

安全说明: S26：万一接触眼睛，立即使用大量清水冲洗并送医诊治。

S36/37/39：穿戴合适的防护服手套并使用防护眼镜或者面罩。

危险类别码: R21：与皮肤接触有害。

R38：刺激皮肤。
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乙酸钙

中文名:乙酸钙; 中文别名：醋酸钙

英文名: Calcium acetate

分子式: C4H6CaO4 分子量: 158.17

分子结构:

CAS: 62-54-4

物理化学性质

白色针状结晶或结晶性粉末，无水乙酸钙的吸湿性非常好，因此常见的乙酸

钙都以一水合物（Ca(CH3COO)2.H2O，CAS [5743-26-0]）的形式存在。溶于水，

微溶于乙醇。加热到 160℃时分解为丙酮和碳酸钙。

产品质量标准

GB 1903.15-2016 《食品添加剂 醋酸钙》
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E.263标准

FCC标准：
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CH3

OH
O

+2 Ca2+

CH3

O-
O

2

OH - OH2Ca2+

2 +2

产品应用

1、用于食品、饲料和防腐、防霉剂，酸度调节剂、钙补充剂、凝固剂；

2、农业微量元素补充剂、水泥调节剂。一般添加量为 0.1%-0.3%。

包装和存储

1、密封干燥保存。

2、用纸塑复合袋或者 PA/PE袋子包装。醋酸钙具有潮解性，贮运中要注意防潮，

严禁与腐蚀性气接触，防止曝晒和雨淋，运输要加防雨覆盖物。

生产原理

生产工艺

将氢氧化钙加到水中，搅拌成悬浮液，分次加入冰醋酸。当 pH值稳定在 7

时停止反应，过滤，干燥，得到成品。

主要原料及参考标准

冰乙酸 参考标准 GB1886.10-2015《食品添加剂 冰乙酸》

氢氧化钙 参考标准 GB25572-2010 《食品添加剂 氢氧化钙》碳酸钙

安全信息

安全说明: S26：万一接触眼睛，立即使用大量清水冲洗并送医诊治。

S36：穿戴合适的防护服装。

危险类别码: R21：与皮肤接触有害。

R38：刺激皮肤。
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CH3

O-
O

Na+

乙酸钠

中文名： 乙酸钠 中文别名：醋酸钠

英文名： Sodium acetate trihydrate

结构式：

化学式 ：CH3COONa/ CH3COONa.3H2O 分子量: 82/ 136.08

CAS登录号：127-09-3 醋酸钠 / 6131-90-4 三水醋酸钠

物理化学性质

乙酸钠一般以带有三个结晶水的三水合乙酸钠形式存在。三水合乙酸钠为无

色透明或白色颗粒结晶，在空气中可被风化，可燃。易溶于水，微溶于乙醇，不

溶于乙醚。123℃时失去结晶水。但是通常湿法制取的有醋酸的味道。水中发生

水解。无水醋酸钠的熔点:324℃,三水醋酸钠的熔点:58℃,沸点 >400℃（无水物

质，分解物）.

产品质量标准

GB 30603-2014 《食品添加剂 乙酸钠》：
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FCC标准：

产品应用

1、用作缓冲剂、调味剂、增香剂及 ph值调节剂。作为调味剂的缓冲剂，可缓和

不良气味并防止变色改善风味时使用 0.1%～0.3%。具有一定的防霉作用，如使

用 0.1%～0.3%于鱼肉糜制品及面包。亦可用作调味酱、酸菜、蛋黄酱、鱼糕、

香肠、面包、黏糕等的酸味剂。与甲基纤维素、磷酸盐等混合，用于提高香肠、

面包、黏糕等的保存性。

2、用于测定铅、锌、铝、铁、钴、锑、镍、锡。用作有机合成的酯化剂以及摄

影药品、医药、印染媒染剂、缓冲剂、化学试剂、肉类防腐、颜料、鞣革等许多

方面。

3、用作硫黄调节型氯丁橡胶炼焦的防焦剂，用量一般为 0.5质量份。还可用作

动物胶的交联剂。

4、可用于碱性电镀锡的添加，常用作缓冲剂，如用于酸性镀锌、碱性镀锡和化

学镀镍。
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CH3

OH

O

+
CH3

O-
O

Na+
OH2+Na+ OH -

包装和存储

1、密封干燥保存。

2、用纸塑复合袋或者 PA/PE袋子包装。醋酸钠具有潮解性，贮运中要注意防潮，

严禁与腐蚀性气接触，防止曝晒和雨淋，运输要加防雨覆盖物。

生产原理

生产工艺

氢氧化钠溶于水，搅拌下加入冰醋酸至中性，过滤，浓缩，干燥，得到产品。

主要原料和参考标准

冰乙酸 参考标准 GB1886.10-2015《食品添加剂 冰乙酸》

氢氧化钠 参考标准 GB1886.20-2016《食品添加剂 氢氧化钠》

安全信息

安全说明: S24/25：防止皮肤和眼睛接触。
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Na+O-

O

苯甲酸钠

中文名:苯甲酸钠; 中文别名：安息香酸钠

英文名: Sodium benzoate 英文别名: Benzoic acid sodium salt

分子结构:

分子式: C7H5NaO2 分子量: 144.10

CAS登录号:532-32-1

物理化学性质

白色颗粒或晶体粉末，无臭或微带安息香气味，味微甜，有收敛味。在空气

中稳定，易溶于水，其水溶液的 PH 值为 8，溶于乙醇。苯甲酸及其盐类是广谱

抗微生物试剂，但它的抗菌有效性依赖于食品的 PH 值。随着介质酸度的增高其

杀菌、抑菌效力增强，在碱性介质中则失去杀菌、抑菌作用。其防腐的最适 PH 值

为 2.5~4.0。熔点: 300ºC

产品质量标准

GB1886.186-2016 《食品添加剂 苯甲酸钠》：
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E.211标准：
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FCC标准：

产品应用

该品用作食品添加剂（防腐剂）、医药工业的杀菌剂、染料工业的媒染剂、

塑料工业的增塑剂，也用作香料等有机合成的中间体。苯甲酸是一种广谱抗微生

物试剂，对酵母菌、霉菌、部分细菌作用效果很好，在允许最大使用范围内，在

pH值 4.5以下，对各种菌都有抑制作用。苯甲酸和苯甲酸钠作为防腐剂在食品

加工保藏中被广泛使用，而在一些国家的部分食品中限量使用。由于在食品中，

苯甲酸可以在游离状态下发挥作用，所以在强酸食品中效果较好。苯甲酸一般在

碳酸饮料、酱油、酱类、蜜饯和果蔬饮料等使用，苯甲酸在酱油、饮料中可与对

-羟基苯甲酸酯类一起使用而增效。苯甲酸和苯甲酸钠常用于保藏高酸性水果、

果酱、饮料糖浆以及其他酸性食品，可以低温杀菌合用，起到协同作用 。

苯甲酸和苯甲酸钠一般只限于蛋白质含量较高的食品。苯甲酸钠对微生物的

作用于苯甲酸相同，由于是钠盐，若要取得与苯甲酸相同的杀菌效果，所需添加

量是苯甲酸的 1.2倍 。

根据美国 FAO 规定，苯甲酸和苯甲酸钠可以用于速冻鱼条、鱼块、鱼馅制

品，但并没有把肉制品列入使用范围。此外，在以上所列允许使用苯甲酸和苯甲

酸钠的国家中，这两种添加剂也不作为肉制品推荐使用的防腐剂。

防腐作用机理：苯甲酸类防腐剂是以其未离解的分子发生作用的，未离解的

苯甲酸亲油性强，易通过细胞膜，进入细胞内，干扰霉菌和细菌等微生物细胞膜

的通透性，阻碍细胞膜对氨基酸的吸收，进入细胞内的苯甲酸分子，酸化细胞内

的储碱，抑制微生物细胞内的呼吸酶系的活性，从而起到防腐作用。
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包装和存储

1、密封干燥保存。

2、用纸塑复合袋或者 PA/PE袋子包装。苯甲酸钠具有潮解性，贮运中要注意防

潮，严禁与腐蚀性气接触，防止曝晒和雨淋，运输要加防雨覆盖物。

生产原理

生产工艺

将氢氧化钠溶于水，搅拌下投入苯甲酸，至反应液 pH为 7，过滤，干燥，粉

碎，筛分，包装得到产品。

主要原料及参考标准

苯甲酸 参考标准 GB1886.184-2016《食品添加剂 苯甲酸》

氢氧化钠 参考标准 GB1886.20-2016《食品添加剂 氢氧化钠》

安全信息

安全说明: S24/25：防止皮肤和眼睛接触。
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